du Golf a Cergy avec son
¢pouse Daniela fin 2014, le
" restaurateur Cergyssois,
formé au lycée Escoffier
" d’Eragny, poursuit son

. développement avec ce Bar
ou officient désormais ses
associés Jacques, en cuisine,
et Long, en salle.

s

# ECHAFAUDS

POUR L’ASCENSEUR
Llascenseur de la gare Cergy
Préfecture est en réfection
jusqu'a mi-juin. Pendant toute
cette période, un service de
transport spécialisé est mis
en place pour les personnes

3 mobilité réduite. Cette
navette effectue des rotations
réguliéres entre les 3 gares

de Cergy.
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RESTAURANT

Chefs de UAtelier

epuis louverture en octobre 2009 de leur
brasserie-restaurant L'Atelier, face a
UEssec, Benjamin et Thiphaine Gillouard
ont toujours dit non a la standardisation des plats.
Par conviction, ils ont privilégié le savoir-faire maison.
Ils font la part belle aux produits bruts essentielternent
frais et les cuisinent sur place, qu'il s'agisse d'effectuer
eux-mémes le fumage de leur saumon, de confectionner
les sauces ou de réaliser les desserts.

Une exigence de cuisine 100 % maison qui, asso-
ciée a une qualité de service et d'accueil, de confort,
d’hygiéne et de sécurité, est aujourd hui valorisée par
le titre de Maitre restaurateur, obtenu par arrété pre-
fectoral fin novembre 2014.

Un titre décerné par U'Etat a partir d'un audit
réalisé par un organisme indépendant et dont seu-
lement 3000 restaurants sur 200 000 en France
peuvent se prévaloir. « C'est aussi le fruit d’un travail
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-+ Benjamin et Thiphaine, une cuisine de Maitres.

d’équipe, insiste Benjamin Gillouard, soit six per-
sonnes en cuisine et cing en salle qui servent 140 repas
par jour. » mm

L'Atelier. 8-10, avenue Bernard Hirsch.

Tél.: 0134242331

@1 Pagés




